


Entrantes

Cogollos de Tudela con Salmon 13.00€
Tudela Lettuce with Salmon
Mejillones al Vapor 10,50€
Steamed Mussels
Gambas ala plancha 17,00€
Grilled Prawns
Chopitos ala Andaluza 12,60€
Small Squid Fried Andalusian-Style
Sepiaalaplancha 14,50€
—C et ———— —
Navajas Racion 14,60€
Serving of Smoked Foods
Jamon de Pata Negra 20,60€
Pata Negra Cured Ham
Lomo de cafia Ibérico 16,.50€
Iberian Cured Pork Loin
Queso puro de Oveja 12,60€
Pure Sheep’s Milk Cheese
Mixta Ibérico 19.60€
Iberian Assortment
Boquerones a la Andaluza 10,60€ \
Small Whitefish Fried Andalusian-Style |
Champifién a la plancha 10,60€
Grilled Champignon
Calamares a la Andaluza 1.60€
Squids Andalusian-Style
Setas ala plancha 10,60€
Grilled Mushrooms
Pulpo ala Gallega 20,60€

Galician-Style Octopus

Pan 9Apéritivo.1.70€ Bread and Appetizer

EN ESTOS PRECIOS SE INCLUYE EL 10% DE I.V.A.
Existen hojas de reclamacion a disposicion del cliente | Complaints forms available.

LOS PRECIOS DE TERRAZA AUMENTAN EN 0,30€ SOBRE LOS DEL SALON



Ensaladas

CARIBENA MIXTA
Lechuga, pina, aguacate, Lechuga, tomate, cebolla,
manzanay salsarosa zanahoria, atdn, huevo y esparragos
Lettuce, pineaple, avocado. apple Lettuce, tomato, onion, olives, tune and eggs
and pink dressing 8,50€
8.50€

MIMOSA MARINERA
Lechuga. tomate, apio, Lechuga. boquerones en vinagre,
zanahoriay col blanca palitos de cangrejo, mejillones y salsa rosa
Lettuce, tomato, celery, Lettuce, small whitefishin vinegar,
carrot, white cabbage crabmert mussels and cocktail dressing
7.50€ 10,50€
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0'GROVE DEDIETA
Pimientos asados, bacalao. Tomate, queso de Burgos,
aceitunas y tomate zanahoriay lechuga
Roasted peppers, cod, Tomato, Burgos cheese, carrot and lettuce
olives and tomato 9.00€
1.50€ sw

EN ESTOS PRECIOS SE INCLUYE EL10% DE LV.A.

Existen hojas de reclamacion a disposicion del cliente | Complaints forms available.
LOS PRECIOS DE TERRAZA AUMENTAN EN 0,30€ SOBRE LOS DEL SALON



Paella de Bogavante (Bogavante y Marisco) Arroz caldoso de Bogavante
Lobster Paella (Lobster and Shellfish) Lobster Paella (Lobster and Shellfish)

Arroz de Cambados (Productos de Mar) Arroz negro (Sepia y su tinta)
Cambados Rice (Products from the Sea) Black rice (Cuttlefish and its ink)

Arroz con Almejas (solo almejas) . Arroz de la Huerta (Verduras)
Rice with Clams (only clams) Garden Rice (Vegetahles)

T T i deud (Fideos y MarisCo) - i prroz Abanda (MaTiScoaparte)
Fideua (Shellfish and Noodles) Abanda Rice (Seafood separate)

LOS PRECIOS DE TERRAZA AUMENTAN EN 0,30€ SOBRE LOS DEL SALON

EN ESTOS PRECIOS SE INCLUYE EL 10% DE LV.A.
Existen hojas t_jp,reclamagjén adisposicion del cliente | Complaints forms available.
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www.puertadeatocha.es



Paellas (Hechas artesanalmente)

MINIMO 2 PERSONAS - PRECIO POR RACION
TWO PERSON MINIMUM FOR RICE DISHES - PRICES FOR PORTION

—T— - - _— —— = S — — e ———————

Paella de Bogavante (Bogavante y Marisco)

22,50€

Lobster Paella (Lobster and Shellfish)

Arroz caldoso de Bogavante 22,50€
Lobster Paella (Lobster and Shellfish)

Arroz de Cambados (Productos de Mar) 16,00€
Cambados Rice (Products from the Sea)

Arroz negro (Sepia y su tinta) 16,00€
Black rice (Cuttlefish and its ink)

Arroz con Almejas (solo almejas) 16,00€
Rice with Clams (only clams)

Arroz de la Huerta (Verduras) 15.50€
Garden Rice (Vegetables)

Fideua (Fideos y Marisco) 16,50€
Fideua (Shellfish and Noodles)

Arroz Abanda (Marisco aparte) 17.50€

Abanda Rice (Seafood separate)

e T
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DISPONEMOS DE MENU DIARIO | A ELEGIR ENTRE 2 PRIMEROS, 2 SEGUNDOS, PAN, BEBIDA Y POSTRE.
ADAILYMENU IS AVAILABLE WITH A CHOICE OF TWO FIRST COURSES,
AND TWO SECOND COURSES, INCLUIDING BREAD, DRINK AND DESSERT.

36,00€
';ll:/*\‘/;lll
Pany Aperitivo 1,70€ Bread and Appetizer Heinekeﬁ’



Arroz de Bacalao (Bacalao y Verduras) Paella de Pollo con Verduras (Pollo y Verduras)
Cold Rice (Cod and Vegetables) Chicken and Vegetables Paella (Chicken and Vegetables)

Arroz con Carabineros (Carabineros y Mariscos) Paella de Marisco (solo Marisco)
Rice with Carabineers (Carabineers and Shellfish) Shellfish Paella (Shellfish only)

Arroz con Pulpo (Puerta de Atocha) Paella Mixta Ciega (Toda limpia)
Octopus Rice (Puerta de Atocha) Mix “Blind” Paella (Everything cleaned)

=~~~ =~ ArrozCampero (Productos delCampo) ~ Arrozdecentollo (centollo y marisco)
Campero Rice (Field's Product) yess Spider crab rice (Spider crab and shellfish)

LOS PRECIOS DETERRAZA AUMENTAN EN 0,30€ SOBRE LOS DEL SALON
. ENESTOS PRECIOS SE INCLUYE EL 10% DE LV.A.
Existen hojas de reclamaciona disposig_i_én del cliente | Complaints forms available.

www.puertadeatocha.es
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Paellas (Hechas artesanalmente)

MINIMO 2 PERSONAS - PRECIO POR RACION
TWO PERSON MINIMUM FOR RICE DISHES - PRICES FOR PORTION

Arroz Campero (Productos del Campo) 16,00€

Campero Rice (Field's Product)
Arroz de Bacalao (Bacalao y Verduras) 16,00€
Cold Rice (Cod and Vegetables)

Paella de Pollo con Verduras (Pollo y Verduras) ... 15,00€

Chicken and Vegetables Paella (Chicken and Vegetables)

Arroz con Carabineros (Carabineros y Mariscos) 2250€ |

Rice with Carabineers (Carabineers and Shellfish)
Paella de Marisco (solo Marisco) 16,00€
Shellfish Paella (Shellfish only)

Arroz con Pulpo (Puerta de Atocha) 22.50€
Octopus Rice (Puerta de Atocha)

Paella Mixta Ciega (Toda limpia) ... 16.00€
Mix “Blind” Paella (Everything cleaned)

Arroz de centollo (centollo y marisco) 18.50€

Spider crab rice (Spider crab and shellfish)
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Pany Aperitivo 1,70€ Bread and Appetizer

DISPONEMOS DE MENU DIARIO | A ELEGIR ENTRE 2 PRIMEROS, 2 SEGUNDOS, PAN, BEBIDA Y POSTRE.
A DAILY MENU IS AVAILABLE WITH A CHOICE OF TWO FIRST COURSES,
AND TWO SECONDCOURSES, INCLUIDING BREAD, DRINK AND DESSERT.

36,00€ '



Carnes

Solomillo ala parrilla (250gr.) 22,00€
Grilled Sirloin

Solomillo al Cabrales (250gr.) 23.50€
Sirloin with Cabrales cheese

Chuleton ala parrilla (500gr) 21.00€
Rib Steak

Entrecot a la parrilla (300gr.) 18,50€
Grilled Sirloin Sterk

Entrecot al Cabrales 6 al Roquefort 19.50€
Sirloin Sterk with Cabrales or Roquefort cheese

Filete de Terneraalaparrilla 14,50€

Grilled Fillet Sterk
= ChuletasdeLechatalaparrilla ...

Lamb Chops
Churrasco a la parrilla (500gr.)

22,50€

Grilled
Cuarto de Cordero (por encargo)

48,00€

Roasted quarter of lamb
Chuletas de Lechal fritas al ajo

19.00€

Lamb’s Chop with fries garlic

Pescados

Lubina a la Espalda 18,50€
Open Grilled Ser Bass
Dorada alaEspalda 17,50€
Open Grilled Dorada
Salmon alaplancha 17.00€
Grilled Salmon
Emperador ala plancha 15,50€
Grilled Swordfish
Pescado del dia SIM
Fish of the day
Merluza a la plancha 6 Romana 17.50€
Grilled or Batter-Fried Hake

== MerluzaalaSidra G " 19.50€
Hake in cider
Cogote de Merluzaala Sidra 18.50€

Hake’s neckin cider

Pany Aperitivo 1.70€ Bread and Appetizer

www.puertadeatocha.es
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Postres

Tarta de Queso con Arandanos 5,50€

Cheesecake with Blueherries

Tarta de Yogurt con Naranja amarga 550€

Yogurt Cake with sour Orange

Tarta al Whisky 6.50€

Whisky Cake

Tarta de Santiago 5,50€

Santiago Almond Cake

Tarta de Chocolate 5,50€
s i o =:Chacoldte Cakemiuagn oo o rnerstnon ’ i

Tarta de Fresa e e 211 it

Rapsberry Cake

Copa de Helado de la Casa (2bolas) 6.10€

House Ice Cream Cup

Sorbete de Limon con Cava 5,50€

Lemon Sherbet with Cava

Zumo de Naranja natural ....... 5,50€

Fresh Orange Juice

Nueces con Nata 5.50€

Walnuts with Cream

Variado de Tartas (2 personas) 10,40€

Cake selection (2 people)

Fresas con Nata (solo temporada) ; 550€

Strawberry and Cream (only season)

Filloas Caseras 5,50€

Galician crepe

Tarta de Manzana 5.50€

Apple cake

Profiteroles 6,50€

Filled with cream

PREGUNTE POR NUESTROS POSTRES DEL DiA CASEROS

Pan y Aperitivo 1.70€ Bread and Appetizer ~ www.puertadeatocha.es



